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BOURGOGNE
HAUTES-COTES DE BEAUNE

AU PARADIS

SIINVHUVIN - IN909HN0E 3d SNIA

: TERROIRS
4 CEPAGE 100% Chardonnay
% SURFACE 0,58 hectare
SOLS Argilo-calcaire

VINIFICATION & ELEVAGE

Début de fermentation alcoolique en cuve inox sous contréle des
températures (17 a 20°C). Entonnage a mi-fermentation (20% de
fats neuf). Elevage d'un an avec fermentation malolactiques.
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o DEGUSTATION

BOURGOGNE ‘ De couleur or pdle avec parfois des
HAUTES.-COTES-DE-BEAUNE [+ & 5 roN .
\U PARADIS Toae reflets verts, le nez révele des notes de fruits
& . a chair blanche, pomme, coing, péche et une
57 : (Bowets w;wzf‘(%w s ’ ' ,

légere pointe de grillé (fiits). En bouche il garde
la fraicheur du Chardonnay. Le vin est frais et
equilibré entre fruit et minéralité.

ACCORDS

Il accompagne idéalement des poissons en sauce légeére, des
coquillages ou une volaille a la creme. Il se marie aussi tres bien

«Le vin est une discipline ou ['on
ne triche pas. Chaque geste doit

tendre vers Z’exgellencg’ meme Si avec des fromages de chévre ou des légumes de saison.
cela demande du sacrifice.»
ANTOINE CLERC SERVICE & GARDE

Servir a10 - 13°C / A déguster dans les 3 ans
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